
Selvaggina da pelo 

 
Menù  

 

Prosciutto stagionato di cinghiale 

Salame di cinghiale toscano 

Crostini con paté di capriolo 

Funghi sott’olio 

Lardo toscano agli aromi 

 

Tortelloni di cervo alla Valtellinese 

 con verdure, formaggio Casera e burro d’alpe 

 

Lepre in salmì (con vino rosso e cioccolato) 

con polenta 

 

Dessert e caffè 

 

Vino suggerito: 

MONTEPULCIANO D’ABRUZZO RISERVA 2011  

CANTINA TOLLO 

 

 Selvaggina da penna 

 
Menù  

 

Lamelle di Petto d’anatra  

all’uvetta sultanina 

Canapè di petto d’oca affumicato 

Frittelle di topinambur 

 

Risotto mantecato alla parmigiana  

con quaglie in camicia di pancetta arrosto 

 

Suprema di fagianella alle olive taggiasche  

con patate rosolate al rosmarino 

 

Dessert e caffè 

 

Vino suggerito: 

LANGHE ROSSO 2013 

MASSIMO RATTALINO 

PREZZO MENÙ: 40,00 € A PERSONA  

COMPRESO ACQUA ESCLUSO IL VINO  
 PREZZO MENÙ: 45,00 € A PERSONA 

COMPRESO ACQUA ESCLUSO IL VINO 



Altre preparazioni  

dalla nostra cucina: 
Pappardelle al ragù di cinghiale 

Gnocchi di castagne con ragù di fagiano e finferli 

Tagliatelle con petto di piccione e funghi porcini 

Risotto ai funghi porcini con petto d’anatra al Marsala 

Coniglio alla cacciatora 

Spezzatino di fagiano con funghi chiodini e polenta 

Piccione arrosto con polenta 

Pernice bardata al forno 

Spezzatino di cervo al profumo di bosco con polenta 

Cinghiale in dolce forte alla maremmana 

Coscia di cervo alle mele della Val di Non 

Costatine di cervo ai mirtilli 

 

 

 

 
 

 

Menù  
a base di selvaggina 

 

 
 

RISTORANTE MARION 1920 

Via Cadorna 17 Costa Masnaga 23845 (Lc)  

www.ristorantemarion.com – info@ristorantemarion.com 

Chiuso il lunedì - Tel. 031.855 052 

 


