
Take-Away Marion
menù primavera-estate 

Ti è mai capitato di
non avere voglia

di cucinare?

IL TAKE AWAY SI DIVIDE IN DUE MODALITÀ

RISTORANTE MARION 1920
Via Cadorna 17 - Costa Masnaga 23845 (Lc) - www.ristorantemarion.com

CHIUSO IL LUNEDÌ

Tel. 031.855 052

TAKE AWAY IMMEDIATO (richiesta al momento)
si sceglie dal menù del giorno le preparazioni dell’ultimo 
minuto, proposte direttamente in ristorante o al telefono, tutto 
preparato al momento e consegnato caldo.

TAKE AWAY PROGRAMMATO (richiesta due giorni prima)
dedicato a chi vuole organizzarsi con un paio di giorni di anticipo 
e vuole optare per una scelta più ampia e piatti più elaborati, 
deve solo concordare il ritiro delle portate (tutto caldo).

CANTINA TAKE AWAY
usufruendo del take away scegli una bottiglia di vino dalla nostra 
cantina (250 etichette) avrai uno sconto del 25% dal listino

PAGAMENTO
Per il TAKE AWAY IMMEDIATO Il pagamento si fa alla consegna.
Per il TAKE AWAY PROGRAMMATO all’ordine si verserà una 
caparra del 50 %. In questo caso se il pagamento è fatto 
all’ordine ci sarà uno sconto del 5 % sul totale.



PIATTI DEL TERRITORIO a porzione

1 ANTIPASTO DI TROTA AFFUMICATA 
lamelle di trota affumicata di nostra produzione a carpaccio

8,00 €

2 LUMACHE ALLA BOURGUIGNONNE
lavorate e cotte nel loro guscio con aglio, burro e prezzemolo

12,00 €

3 LUMACHE TRIFOLATE CON POLENTA
in umido e trifolate come da tradizione con polenta
ORDINE MINIMO 2 PORZIONI

10,00 €
a porzione

4 MISSOLTINI DEL LAGO DI LECCO
agoni del Lario con crostini di polenta alla griglia

9,00 €

5 OSSOBUCO DI VITELLO ALLA MILANESE
ossobuco di vitello in gremolada di verdure

13,00 €

6 PESCE IN CARPIONE
pesciolini in carpione alla maniera del Nonno Luigi

8,00 €

7 PIZZOCCHERI DELLA VALTELLINA
pizzoccheri fatti in casa alla valtellinese

6,00 €

8 RISO E PERSICO
risotto alla parmigiana con filetti di pesce persico dorati al 
burro e salvia

13,00 €

ANTIPASTI ASSORTITI DI PESCE E DI CARNE a porzione

9 ANTIPASTO DEL CACCIATORE 
lardo toscano, salamini di cinghiale, salame di cervo al 
pepe, fagiano in carpione, crostini di pane integrale e 
mostarda di ciliegie

14,00 €

10 INSALATA DI FRUTTI DI MARE
calamari, gamberi, cozze, polpa di granchio e seppioline 
con olio, limone e prezzemolo

11,00 €

11 LOMBETTO STAGIONATO CON RUCOLA E SCAGLIE DI 
GRANA
lombetto di nostra produzione affumicato

8,00 €

12 POLPO ALLA BRACE
alla ligure con salsa di olive e pinoli

12,00 €

I PRIMI PIATTI a singole porzioni a porzione

13 RAVIOLACCI DI CERVO AI 4 CEREALI
con ragù di verdure brasate

8,00 €

14 TAGLIOLINI di PASTA FRESCA ALLO SCOGLIO
ai frutti di mare con pomodoro fresco 

9,50 €

15 PAELLA ALLA VALENCIANA 
solo con frutti di mare
ORDINE MINIMO 2 PORZIONI

15,00 €

PRIMI PIATTI a confezione a confezione

16 CRESPELLE ALLA VALDOSTANA
(1 confezione per 2 persone)
con prosciutto e formaggio Fontina

14,00 €

17 LASAGNETTA DELLA CASA
(1 confezione per 4 persone)
gratinata al forno con parmigiano

20,00 €

18 LASAGNETTA ALLA VALTELLINESE
(1 confezione per 4 persone)
pasta fresca con farina di grano saraceno, verdure, 
formaggio, sfilacci di bresaola e burro d’alpe 

22,00 €

SECONDI PIATTI DI PESCE E DI CARNE a porzione

19 ZUPPA DI PESCE ALLA LIGURE SENZA SPINE 
con crostoni di pane abbrustoliti

13,00 €

20 GAMBERONI ALLA GRIGLIA
grigliata di gamberoni aperti

21,00 €

21 GRIGLIATA MISTA DI PESCE DI MARE
cinque qualità di pesce di mare senza spine

18,00 €

22 BRANZINO SPINATO
al forno, alla mediterranea o alla griglia con verdure

14,50 €

23 FRITTO MISTO DI PESCE DI MARE
con verdure croccanti 

13,00 €

24 COSTATINE DI CERVO AI MIRTILLI CON POLENTA
cotte in padella con mirtilli neri

13,00 €

25 TAGLIATA DI MANZO ALLA GRIGLIA
con rucola e grana o alla rustica con patate e rosmarino

13,00 €

26 ARROSTO DI VITELLO 
vitello al forno con patate al rosmarino servito tagliato
ORDINE MINIMO 2 PORZIONI

11,50 €
a porzione

27 VERDURE E CONTORNI CALDI 
singola porzione scelta tra: patate al forno o spinaci al burro

3,50 €

Buon appetito!


